
C A S  TA S

Mistura de castas tradicionais da Serra de São 

Mamede

V I  N D I M A

Manual em caixas de 20kg com escolha rigorosa a 

entrada da adega

VINIFICAÇÃO

Em cuba de inox, com controlo de temperatua

ESTÁGIO
Durante 8 meses em barricas de carvalho francês 
usadas

ENGARRAFAMENT  O

Junho 2025

P R O D U Ç Ã O 

2457 garrafas

Á L  CO O L

12,5%

AC I D  E Z  T O TA L
6,4

pH 
3,14

N O TA  D E  P R OVA

O nariz austero mostra notas de aromas cítricos e de 

palha seca. Mineral e muito elegante, oferece uma 

enorme complexidade de aromas mostrando-se 

complexo, concentrado e com uma acidez firme e 

final tenso.
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PROCURA BRANCO 2023
V i n h o  D O C  A l e n t e j o
Este vinho é o resultado da minha procura incessante por vinhas muito 

velhas da Serra de São Mamede, a 700 metros de altitude. Tenho vindo 

a recuperá-las ao longo dos anos.

Foi estagiado durante 8 meses em barricas usadas de carvalho francês 

trazidas da Borgonha, para preservar a identidade da vinha.




