SUSANA ESTEBAN

SIDECAR BRANCO 2020
VINHO ESPUMANTE ALENTEJANO IG

Partilhar momentos, ideias e experiéncias com pessoas apaixonadas
pelo vinho é algo que sempre gostei e incentivel, por isso decidi
elaborar o SIDECAR.

Cada ano convido alguém diferente a elaborar um vinho na minha adega,

inferpretando com a sua visdo e criatividade, as fantdsticas vinhas da Serra
de SGo Mamede. Este ano convidei @ Emmanuel Lassaigne um dos
produtores de Champagne mais reconhecidos e reputados na atualidade.

O resultado ird certamente surpreendé-lo!

VINHA
Centfendria da Serra de SGo Mamede, com mistura de castas autdctones

VINIFICACAO E ESTAGIO
Sem qualquer adi¢do de sulfuroso, fermentou em 2 barricas de 500 lifros
que o Emmanuel frouxe da sua adega em Champagne

TIRAGEM
Junho de 2021 pelo método tradicional mediante pé de cuba

DEGORGEMENT
Janeiro de 2024 pelo método a la volée

PRODUCAO
1247 garrafas de 0,75 e 20 Magnuns

ALCOOL
12,5%

ACIDEZ TOTAL
5,4 gr/l

PH
3,32

DESCRICAO

Estamos perante um vinho muito especial, produzido com as incriveis
uvas das vinhas centendrias da Serra de SGo Mamede.

0 Emmanuel Lassaigne aceitou o desafio de elaborar este vinho, sendo
a primeira vez que ele elabora um vinho fora da sua produgdo propria.
Para a fermentacdo e estdgio, ufilizamos 2 barricas avinhadas

em Champagne da sua produgdo, e o vinho foi elaborado sem
qualquer adi¢do de sulfitos, ja que é o método que ele utiliza para

a elaboragdo dos seus afamados Champagnes.

A tiragem foi feita pelo método tradicional de pé de cuba

e 0 degorgement foi feito “a la Volée” pelo préprio Emmanuel Lassaigne
2 anos e meio mais farde.

Um vinho Unico € irrepetivel.

SIDECAR 2020
VINHAS VELHAS SERRA DE SAQ MAMEDE

SUSANA ESTEBAN
780 Ml AlC.12.5% Vo,




